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Pastel de queso $4.50
Cheesecake

Base de galleta, crema de queso y salsa de frutos rojos.
Biscuit base, cream cheese and red fruit sauce.

Flan de queso $4.50
Cheese flan

Pastel de gqueso horneado: mezcla de quesos caramelizados.
Baked Cheesecake: Mixture of caramelized cheeses.

Tempura de vainilla $5.00
Vanilla tempura

Helado de vainilla con cobertura crujiente.

Vanilla ice cream with crunchy topping.

Quesadilla especial
Special quesadilla

Quesadilla especial de la casa.
Traditional house special quesadilla.

Tradicional / Traditional $4.00
Con sorbete de vainilla / With vanilla ice cream $5.00
=82, Brownie tropical $5.00

Tropical brownie
Mousse de coco sobre una base de brownie de chocolate.
Coconut mousse on top of a chocolate brownie base.

2, Tartaleta de maracuya $4.50
Passion fruit tartlet
Tartaleta rellena de mouse de maracuya y topping de crema.
Tartlet filled with passion fruit mousse and cream topping.

Natilla espaifola $4.50
Spanish custard

Mezcla fria y cremosa a base de leche con canela y frutos secos.
Cold and creamy mixture based on milk with cinnamon and nuts.

2, Entremet de limén y frutos rojos $5.50
Entremet of lemon and red fruits
Mouse de limén relleno de jalea de frutos rojos y crujiente
de cereales, glaseado de frutos rojos y una base de galleta
acompanado de un macaron de ganache de chocolate blanco.

Lemon mousse filled with red fruit jelly and crunchy cereals, red
fruit glaze and a biscuit base accompanied with a white chocolate
ganache macaron.

Todos nuestros postres incluyen café gratis. Postres elaborados por
All our desserts include free coffee. SWEETIE TREATS
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