
O R G U L L O S A M E N T E  A R T E S A N O S

M E N Ú



Somos O R G U L L O S A M E N T E  A R T E S A N O S  del sabor,
��������� nuestros platillos asados 100% al carbón, fusionando la 
cultura y tradición; ���������� cuidadosamente la frescura de los

ingredientes y ���������� tus alimentos con mucha entrega y
pasión. Cada servicio es para nosotros una celebración y

nuestro objetivo es ������� sonrisas y ������ tus días
especiales con alegría y emoción. 

Es por eso, que día a día nos comprometemos a seguirte
 ��������� con la misma entrega y pasión; para ofrecerte

 �
����������������������
����� y que sigas
 disfrutando de lo mejor…

El autentico sabor a lo nuestro!



D E L  C H E F

Te presentamos una recopilación de los 10 mejores
platos, recomendados por nuestros clientes y por

Los chefs de Tiestos
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E N T R A D A S

E N S A L A D A S

S U S H I

D E L I C I A S  G O U R M E T

L O S  T I E S T O S

P A R R I L L A D A S
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Nuestros platos son preparados con ingredientes 
frescos y de 1ra calidad. 

Our dishes are prepared with fresh and first quality 
ingridients.

Gracias por contribuir con el bienestar de nuestros 
colaboradores con un 5% de propina. 

Thank you for contributing to the well-being of our 
employees with a 5% tip.

 �­������
Chicharrones de cerdo, casamiento, tortilla 
frita y escabeche. 

Pork “Chicharrones”, casamiento (Rice & Beans), 
fried tortilla and escabèche. 

Normal / Normal
Grande / Large

$5.99

$7.99

������������
Garlic bread

Normal (4 unidades) / Normal
Grande (6 unidades) / Large 

$3.50
$4.50

Al limón /  Lemon

���������
Camarón /  Shrimp 

Salsa rosada /
$7.50
$8.50Pink souce

Normal / Normal 
Grande / Large 

$4.99
$5.99

�������
Nachos, mix de lechuga, escabeche, aguacate 
queso chedar y chili con carne de la casa. 

Tortilla chips, lettuce mix, escabeche, avocado,
cheddar and beef chili made in-house. 

�������������
Nachos, pechuga en fajitas, mix de mozarella y
chedar, mayonesa, ketchup, mostaza y chirimol. 

Tortilla chips, chicken fajitas, cheese mix, 
mayonnaise, ketchup, mustard and chirimol.

���������������
BBQ Wings

Orden de alitas en salsa barbacoa. 
Order of wings marinated in barbecue sauce.

$5.99

������������
����
Cheese fingers

Orden de deditos de queso empanizados. 
Order of breaded cheese fingers. 

$4.99

$7.50

Salmón ahumado, base cremosa de queso 
y hierbas provenzales. 

Bruschettas Bagels

Smoked salmon with a creamy bas of cheese 
and herbs de provence.

��
���������
Bruschettas Italianas
Tomate, tocino, setas y albahaca.
Tomato, bacon, mushrooms and basil. 

$5.99

$7.50

PLATO NUEVO /
Recomendación del Chef

A P P E T I Z E R S
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Puedes agrandar tu proteina por un valor adicional.

You can increase your protein for a aditional price.

Todas las ensaladas incluyen una rodaja de pan 
tostado o tortilla.

All salads include a slice toasted bread or tortilla.

����������������
Capress Salad

Mix de lechugas, tomates cherry, tomates
frescos, queso mozzarella, cebolla morada, 
albahaca fresca, vinagreta de albahaca.

Mix of lettuce, tomatoes, mozzarella, onion, basil 
vinaigrette.

$7.99����������������
Tiestos Salad

Mix de lechugas y vegetales frescos (fresa,
mandarina, zanahoria, rábano, cebolla 
morada, pepinillo), piña asada y queso feta,
vinagreta de maracuya.

Mix of lettuce, vegetables (strawberry, tangerine, 
carrot, radish, onion, cucumber), roasted 
pineapple, feta cheese, passion fruit vinaigrette. 

$9.50

��������������
Green Salad

Mix de lechugas y vegetales (manzana verde, 
aguacate, uvas verdes, zanahoria, brócoli, 
espinaca y fresa), vinagreta a base de yogurt.

Mix of lettuce, vegetables (apple, avocado, 
grapes, carrot, broccoli, spinach, strawberry) 
yogurt vinaigrette. 

$8.50

���������������
Greek Salad

Mix de lechugas y vegetales frescos (tomate 
cherry, pepinillo, cebolla morada, aceitunas 
negras), semillas, queso feta, vinagreta de 
vino tinto y miel.

Mix of lettuce, vegetables (tomatoes, onion, 
cucumber, black olives), seeds, feta cheese, red 
wine and honey vinaigrette.

$8.50

���������������
Cessar Salad

Mix de lechugas y vegetales (tomates cherry, 
cebolla morada, pepinillo, zanahoria, elote 
amarillo), queso feta, aderezo cessar.

Mix of lettuce, vegetables (tomatoes, onion, carrot,
cucumber, corn), feta cheese, caesar dressing.

$8.50

����������������
Walforf Salad

Mix de lechugas, apio, manzana, nueces y 
aguacate, vinagreta a base de yogurt.

Mix of lettuce, celery, apple, seeds, avocado, 
yogurt vinaigrette. 

$8.50
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Recomendación del Chef

EnsaladasS A L A D S
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���
Hamburguer

����
�
����
Chicken breast

$5.99 	������� $4.50

Jamón o pollo / Ham or Chicken

���������
�����
Pollo / Chicken
Lomo de res / Beef tenderloin

$5.50
$6.99 Pollo / Chicken

Lomo de res / Beef tenderloin
$4.99
$5.50

����������	

K I D S  M E N U



��������������	���

�������
���­
Mezcla de camarones tempurizados, surimi y
vegetales (zanahoria, apio y pepinillo). Salsa 
de anguila, gary rosado, salsa soja y wasabi. 

Mixture of tempurized shrimp, surimi and 
vegetables (carrot, celery and pickle). Sauce 
eel, pink gary, soy sauce and wasabi.

$11.99

�����������
Vegetales frescos (aguacate, zanahoria, 
pepino, lechuga y brocoli). Salsa de anguila, 
gary rosado, salsa de soja y wasabi.

Fresh vegetables (avocado, carrot, cucumber, 
lettuce and broccoli). Eel sauce, Gary pink, 
sauce soy and wasabi.

$8.99

���������
Roll relleno de salmón y vegetales (apio, 
zanahoria, pepinillo). Gary rosado, salsa soja 
y wasabi. 

Roll filled with salmon and vegetables (celery, 
carrot, pickle). Gary pink, sauce soy and wasabi.

$11.99

�������������
Roll relleno de camarón, surimi, aguacate 
queso crema y vegetales. Gary rosado, salsa 
soja y wasabi. 

Roll filled with shrimp, surimi, avocado, cream 
cheese and vegetables. Gary pink, sauce soy 
and wasabi.

$10.99

�������������
����
Roll relleno de atun, queso crema y vegetales,
cubierto de aguacate y camarones con 
chipotle. Gary rosado, soja y wasabi. 

Roll Roll filled with tuna, cream cheese and 
vegetables, topped with avocado and chipotle 
shrimp. Gary pink, soy and wasabi.

$13.99

SushiS U S H I

PLATO NUEVO /
Recomendación del Chef



C O R T E S  Y  E S P E C I A L I D A D E SDelicias Gourmet

E N T R A D A S

Todos los platos fuertes van acompañados de aderezos, 
consomé 100% natural por cortesía de la casa. 

All our main dishes are accompanied by dressings, 
consomme 100% natural, courtesy of the house. 

G U A R N I C I Ó N

Todos nuestros platos incluyen pan con ajo o tortilla.

All our dishes include garlic bread or tortilla.

Tiesto’s Steak
��
��������������

Filete de lomo de aguja, butifarra, papa asada, 
cebollines, vegetales asados, casamiento, 
chirimol cocido, cuajada y chile de la casa.  

Beef tenderloin, sausage, chives, roast vegetables,
rice and beans, roast potato, cooked chirimol, 
cheese curd, house spicy.   

$16.99

Nuestros platos son preparados con ingredientes 
frescos y de 1ra calidad. 

Our dishes are prepared with fresh and first quality 
ingridients.

Gracias por contribuir con el bienestar de nuestros 
colaboradores con un 5% de propina. 

Thank you for contributing to the well-being of our 
employees with a 5% tip.

�����­�

Corte de Rib eye, cebollines, papa asada,  
vegetales salteados, chirimol cocido, chile 
de la casa.  

Rib eye cut, chives, roast potato, sauteed 
vegetables, cooked chirimol, house spicy.

$21.99 	�����

Filete de salmón en salsa de alcaparras y 
limón, espinaca, pure de papa y vegetales.

Salmon fillet, asparagus and lemon sauce, 
spinach base, mashed potatoes, vegetables.  

$17.99

�������������

Filete de lomo de aguja, tocino, pure de 
papas, salsa de hongos, vegetales salteados.

Beef tenderloin, bacon, sauce mushroom, 
mashed potato, vegetables. 

$16.99

Beef Entrails
�������

Entraña con cebollines, papa asada, chirimol
cocido, vegetales salteados, chile de la casa.

Beef entrails cut with chives, roast potato, cooked 
chirimol, vegetables, house spicy.  

$19.99

“Al Aji” Shrimps
����������������

Camarones jumbo en salsa de ajo, gratinados
con queso mozarella, pure de papa y ensalada.

Jumbo shrimps with mozarella, garlic sauce, 
mashed potatoes and spring salad.

$17.99

Recomendacion del Chef
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Lemon Chicken
��������������

Pechuga de pollo, salsa de limón, pure de 
papa y ensalada primavera.

Chicken breast, lemon sauce, mashed potato 
and spring salad.   

$10.99

Shrimp Tacos
����������������

Orde de 4 tacos de camarón, chirimol cocido 
y sus salsas.

Order of  four shrimp tacos, cooked chirmol and 
their sauces.  

$8.99

PLATO NUEVO /
Recomendación del Chef

��������


Hamburguesa de vegetales frescos, (mezcla 
especial de mozarella y espinaca) aguacate 
y papas gajo.

Fresh vegetable burger, (mix special mozzarella 
and spinach) avocado and potato wedges.

$10.50

Stuffed Chicken
����
����������

Pechuga rellena de jamón, queso y fresas, 
salsa de la casa, pure de papa y vegetales.

Stuffed Chicken of ham, cheese and strawberries, 
house sauce, mashed potato and vegetables.  

$10.50

“Al Pastor” Chicken
���������������

Pechuga en fajitas adobadas al pastor y 
gratinadas con queso mozarella, casamiento,
guacamole, escabeche y tortilla frita.

Chicken breast fajitas marinated “al pastor” with 
mozarella cheese, casamiento (Rice & Beans), 
guacamole, escabèche and fried tortilla.  

$9.99

Nuestros platos son preparados con ingredientes 
frescos y de 1ra calidad. 

Our dishes are prepared with fresh and first quality 
ingridients.

Gracias por contribuir con el bienestar de nuestros 
colaboradores con un 5% de propina. 

Thank you for contributing to the well-being of our 
employees with a 5% tip.

���������
��
��

Hamburguesa de puyaso, tocino, col morado,
pure de aguacate, y vegetales, sombrero de
costra de queso y tostadas de plátano. 

Puyaso burger, bacon, red cabbage, mashed 
avocado, fresh vegetables, hat cheese crust 
and plantain toast.

$10.50

$8.50����
�
����
Breaked Chicken

Fajitas de pollo empanizadas, guarnición 
de la casa.
Breaded chicken fajitas, house side-dish.

����������
���
Crunch Fish

Filete de lonja de pescado empanizado, 
papas fritas, ensalada primavera. 
Breaded fish filet, french fries, Spring Salad.

$8.99

���������
Bisque

Mariscada (langosta, camarones, jaiba, 
mejillones, almejas, lonja de pescado). 
Bisquet (lobster, shrimp, crab, mussels, clams, 
fish filet.

$19.99



E N T R A D A S

Todos los platos se acompañan de aderezos, consomé 
100% natural y ensalada por cortesía de la casa. 
All our main dishes are accompanied by dressings, 
consomme 100% natural and salad, courtesy of the house. 

G U A R N I C I Ó N

Todos los platos incluyen casamiento, papa asada, 
vegetales salteados, pan con ajo o tortilla.
All our dishes include casamiento (Rice & Beans) sautéed 
vegetables, potatoes, roast, wedding, garlic bread or tortilla.

�
­����������
Filete de puyaso de res.
Top sirloin cap steak.

$14.99

$6.99������������
Filete de pechuga de pollo.
Chicken breast fillet.

$9.99
Chicken breast
����
�����������

Filete de pechuga de pollo, salsa jalapeña 
de la casa. 
Chicken breast fillet, jalapeno sauce house 
side-dish.

�������
����
Lomo de res, butifarra, plátano, cuajada, 
chirimol, aguacate, papa asada, casamiento.
Beef tenderloin, butifarra, plantain, fresh cheese,
chirimol, avocado, roast potato, (Rice & Beans).  

$12.99

���������
Lomo de res y pollo.
Beef tenderloin and chicken.

$11.99

����������
Lomo de res, pollo, cerdo y 2 camarones jumbo.
Beef tenderloin, chicken, pork and 2 jumbo shrimps.

$20.99

��������������
Tiesto´s beef

Lomo de res y chorizo argentino.
Beef tenderloin and argentine sausage.

$10.99

���������
Lomo de res, pollo y cerdo.
Beef tenderloin, chicken and pork.

$15.50

�
������������
Punta Jalapena

Punta de lomo de res, salsa jalapeña de la 
casa, aguacate.
Top beef tenderloin, jalapeno sauce house 
side-dish, avocado.

$15.99

 ��������
Filete de lonja de pescado al papillote, papa
asada, casamiento, ensalada primavera. 
Fish fillet, roast potato, (Rice & Beans),spring salad.

$9.99

���������
Pechuga de pollo, butifarra, plátano, cuajada, 
chirimol, aguacate, papa asada y casamiento. 
Chicken breast fillet, butifarra, plantain, fresh cheese, 
chirimol, avocado, roast potato, (Rice & Beans). 

$11.50

Recomendación del Chef

E S P E C I A L I D A D
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PLATO NUEVO /
Recomendación del Chef

ParrilladasG R I L S

E N T R A D A S

Todos los platos fuertes se acompañan de aderezos, 
consomé 100% natural y ensalada cortesía de la casa. 

All our main dishes are accompanied by dressings, 
consomme 100% natural and salad, courtesy of the house. 

G U A R N I C I Ó N

Todos nuestros platos incluyen pan con ajo o tortilla.

All our dishes include garlic bread or tortilla.

Nuestros platos son preparados con ingredientes 
frescos y de 1ra calidad. 

Our dishes are prepared with fresh and first quality 
ingridients.

Gracias por contribuir con el bienestar de nuestros 
colaboradores con un 5% de propina. 

Thank you for contributing to the well-being of our 
employees with a 5% tip.

�������������
�
Mixed Grill
2 personas / 2 People 

$19.99��
��������
Personal / Personal

Lomo de res, pollo, cerdo, chorizo argentino, 
casamiento, tortilla frita y escabeche. 

Beef tenderloin, chicken, pork, argentine 
sausage, casamiento (Rice & Beans), fried 
tortilla and escabèche.  

$9.99

$34.99
Tiestos Grill 
4 personas / 4 People

Lomo de res, pollo, cerdo, chorizo, aguacate, 
tortilla frita, chirimol, papa asada, vegetales
y casamiento. 

Beef tenderloin, chicken, pork, argentine 
sausage, avocado, fried tortilla, chirimol, roast 
potato, casamiento (Rice & Beans) and 
vegetables.  

������������������

Tiestos Grill 
3 personas / 3 People 

Lomo de res, pollo, chorizo, vegetales 
asados (piña, tomate, cebollines, zanahoria, 
pimiento verde, elote), casamiento, tortilla 
frita y papas fritas. 

Beef tenderloin, chicken, argentine sausage, 
vegetables roasted (pineapple, tomato, chives, 
carrot, green pepper, corn), casamiento (Rice 
& Beans), fried tortilla and french fries.   

$29.99������������������

Lomo de res, pollo, cerdo, chorizo, aguacate, 
tortilla frita, chirimol, papa asada, vegetales
y casamiento. 

Beef tenderloin, chicken, pork, argentine 
sausage, avocado, fried tortilla, chirimol, roast 
potato, casamiento (Rice & Beans) and 
vegetables.  



���������������	



Gracias por contribuir con el bienestar de nuestros 
colaboradores con un 5% de propina. 

Thank you for contributing to the well-being of our 
employees with a 5% tip.

�
�����������������
Special quesadilla 

Traditional house special quesadilla.
Quesadilla especial de la casa.

$3.50
Cheesecake
�����������
���

Biscuit base, cream cheese and red fruit sauce.

Base de galleta, crema de queso y salsa de
frutos rojos.

$4.50

�������������������

Discover our seasonal dessert.
Descubre nuestro postre de temporada.

$3.99
Seasonal Dessert ����
��������������

Vanilla ice cream with crunchy topping.
Helado de vainilla con cobertura crujiente.

$4.50
Vanilla tempura 

Todos nuestros postres incluyen café gratis. 
All our desserts include free coffee.

������������������

Tartlet filled with strawberry mousse, berry blend 
jelly and cream topping.

Tartaleta rellena de mouse de fresa, jalea 
de frutos rojos y topping de crema. 

$4.50
Strawberry tartlet

��������������
Apple pie

Puff pastry, house apple jam.

Masa de hojaldre, mermelada de manzana 
de la casa.

$3.99

Almond pie 
����������������

Biscuit base filled with cream cheese, apple jam
and almonds, with cinnamon and cream topping.

Base de galleta, rellena de crema de queso, 
mermelada de manzana y almendras, con 
topping de canela y crema. 

$4.50
������������

Biscuit base, filled with lemon cream and flamed 
topping.

Base de galleta, relleno de crema de limón 
y topping flameado.

Lemon pie
$4.50

D E S S E R T S



Ordenes ExtraS I D E  O R D E R S

Nuestros platos son preparados con ingredientes 
frescos y de 1ra calidad. 

Our dishes are prepared with fresh and first quality 
ingridients.

Gracias por contribuir con el bienestar de nuestros 
colaboradores con un 5% de propina. 

Thank you for contributing to the well-being of our 
employees with a 5% tip.

Chorizo

Avocado

Butifarra

	����������������
House Sauces

������������
French fries

$2.99

�
�����
Fresh Cheese

$1.50

$1.99

��
����� $1.50

���������
Vegetables

$1.99

����������
Rice & Beans

$1.99 ������������(unidad)
Garlic Bread

$0.99

����������
Baked potato

$1.50

��������(unidad) $1.99

�
��������(unidad) $1.99

��������
Chirimol

$1.00

���������
Escabèche

$1.00

������������������
Spring Salad

$1.99

��������(entrada)
Consomme

$1.50

���������(entrada)
Escabeche

$1.50

���������������(unidad)�
Fried Tortilla

$0.50

����������������(unidad)
Toasted Tortilla

$0.25



�����������������������

$1.75

�­�­��
Horchata, Cebada, Jamaica.

$1.99

���������
Iced Tea

$2.50

���������������� $4.50

�
��������������(natural)
Orange juice

$2.99

�����������������
Soda, fresa, hierba buena, sandia, etc 

$3.50

	���� $1.25

Fruit Frozen
������������
��� $2.99

Fruit Smoothie
���
�������������������
��� $2.99

Detox verde, Detox piña, Detox fresa
���
���������� $2.99

��������������
Coffe Frozen

$2.50

$2.50���������­�����������(natural)�

$2.50������

$1.00��������������
�

������	�� COLDI T S T I K A T L

B E B E R A G E S

������������
Coffe - Refill

�����������
Hot Tea

$1.50

A T O T O N K I ��������	���HOT

������



��������������
Nacional / National
Extrangera / Foreign

$2.50
$3.99

����������
Nacional / National
Extranjera / Foreign
Soda mineral / Mineral soda

$3.99
$5.50
$3.50

�����­�
Sencillo / Single $5.00
Doble / Double $7.00

����
Sencillo / Single $4.00
Doble / Double $5.25

���
����
Sencillo / Single $4.50
Doble / Double $6.50

��������
���� $5.99

����������� $6.50

����������� $4.99

Pichel de sangria

	�������(vino tinto)� $11.99

Sencillo / Single
Doble / Double

�������
$4.50
$5.50

����������
Sencillo / Single
Especial / Special

$3.99
$7.99

���������
Tradicional /  Single
Especial / Special

$5.99
$6.50

A L C O H O L I C  D R I N K S
T L A I L I ������	���LIQUORS

K O K T E L I �������	���COCTAILS

T E I X U I N O T L �������	���BEER



Tiestos te ofrece una amplia variedad de servicios para hacer memorable 
tu evento y pone a tu disposicion: 
- Nuestras instalaciones (a traves de reservaciones o servicio en mesa). 
- Servicios de banquetes a domicilios, en salas de eventos o residencias. 
- Servicio de banquetería (Tradicional, buffet, coctels, etc).
- Servicio de bartender.
- Mesa de postres (Boquitas dulces y saladas).
- Fuente de chocolate.
- Montajes. 
- Decoraciones.
- Sonido.
- Grupo musical.    

Llegamos hasta donde tú quieras!

�����������	��

2384 3183  
Teléfono

6452 2762 / 7654 5464
Whatsapp

Tiestos Restaurante
Facebook

tiestosrestaurante
Instagram



O R G U L L O S A M E N T E  A R T E S A N O S

VISITA NUESTRAS 2 SUCURSALES

CASA MATRIZ

Av. Carlos Bonilla #26, Barrio El Calvario.
Ilobasco, Cabañas.

LOMA LINDA

Calle marginal y calle el amanecer, Poligono 2, casa #1
Loti�cación loma linda. Km 51, carretera a Ilobasco. 

Ilobasco, Cabañas.


